
Als Einkaufsgenossenschaft führender mittelständischer Unternehmen steht GROHAGE 

bereits seit 1951 für höchste Qualität. 60 Jahre, in denen es unser Ziel als Fachgroßhandel 

war, Ihnen das zu bieten, was Sie brauchen – ein breites Produktsortiment, innovative 

Lebensmittel und regionale Frischespezialitäten. Das alles natürlich zu günstigen Preisen. 

 

Pünktlich zu unserem Jubiläum sind wir nun einen weiteren, entscheidenden Schritt in die 

Zukunft gegangen: Als Partner der Großverbraucher, der Großküchen, Caterer und 

Zentraleinkäufer bieten wir erstmals ein eigenes, gemeinsames Markenartikel-Sortiment, 

das zudem noch unseren guten Namen trägt – GROHAGE. 

Gerade weil wir mit unserem Namen für Qualität und Frische stehen, arbeiten wir nur mit 

ausgewählten Markenherstellern zusammen, die unsere hohen Qualitätsanforderungen 

erfüllen und sie laufend nachweisen. Sie liefern uns ein optimal auf den täglichen Gebrauch 

abgestimmtes Sortiment, das wir zukünftig um viele zeitgemäße Profi-Produkte ergänzen 

werden. 

Die Einführung unserer Eigenmarke bedeutet mehr Profi lierung, mehr Wirtschaftlichkeit, 

mehr Vielfalt. Dabei stehen wir mit unserem Namen nicht nur für umfassenden 

Service, sondern auch für höchste Produktsicherheit und -qualität zu einem optimalen 

Preis-/Leistungsverhältnis. 

MARKENQUALITÄT HAT EINEN 
NEUEN NAMEN: GROHAGE

ERSTE SAHNE: 
BESTES PREIS-/LEISTUNGSVERHÄLTNIS

SCHLAGSAHNE
ultrahocherhitzt – mind. 30% Fett

Der hochwertige Klassiker: Feinste Schlagsahne mit optimalen 
Aufschlageigenschaften und bestem Geschmack für anspruchsvolle
Großverbraucher in Hotellerie, Gastronomie und Catering.

• Gut geeignet für Schlagsahne und zum Kochen 
• Gut gekühlt besitzt die Schlagsahne beste Aufschlagfähigkeit
• Kennzeichnungsfrei auf Speisekarten

Zutaten: Sahne, Stabilisator Carrageen – Füllgewicht: 1000g

TEILENTRAHMTE KONDENSMILCH
wärmebehandelt – 4% Fett/17 % fettfreie Milchtrockenmasse

KONDENSMILCH
wärmebehandelt – 7,5% Fett/17,5% fettfreie Milchtrockenmasse

Krönt goldenen Kaffeegenuss: Unsere Kondensmilch mit 
hoher Weißkraft und vollem Geschmack für anspruchsvolle 
Großverbraucher in Hotellerie, Gastronomie und Catering.

Füllgewicht teilentrahmte Kondensmilch: 1000g/939ml
Füllgewicht Kondensmilch: 1000g/941ml

KÜCHEN-PROFI-SAHNE
ultrahocherhitzt – Sahneerzeugnis 15% Fett oder 20% Fett

Optimal für Saucen und Suppen: Feiner, fl üssiger Rahm für 
anspruchsvolle Großverbraucher in Hotellerie, Gastronomie und 
Catering. 

• Nicht geeignet für Schlagsahne 
• Ideal zum Kochen und verfeinern
• Kein Ausfl ocken oder Gerinnen bei längerem Kochen
• Hitze- und säurestabil
• Kennzeichnungsfrei auf Speisekarten

Zutaten: Sahne, modifi zierte Stärke, Emulgator E 471, 
Stabilisatoren E 407 und E 466 – Füllgewicht: 1000g

KAFFEESAHNE
ultrahocherhitzt – 10% Fett

Für großen Kaffeegenuss: Feinste Kaffeesahne für anspruchsvolle 
Großverbraucher in Hotellerie, Gastronomie und Catering.

Füllgewicht Portionspackungen: 7,5g oder 10g
Füllgewicht Tetra Pak: 1000g
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ultrahocherhitzt – 10% Fett
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