ERSTE SAHNE:
BESTES PREIS-/LEISTUNGSVERHALTNIS

SCHLAGSAHNE
ultrahocherhitzt — mind. 30 % Fett

Der hochwertige Klassiker: Feinste Schlagsahne mit optimalen
Aufschlageigenschaften und bestem Geschmack fiir anspruchsvolle
GroBverbraucher in Hotellerie, Gastronomie und Catering.

SCHLAGSAHNE
e Gut geeignet fur Schlagsahne und zum Kochen (R uivahocherhiat -mind.30% Fett
e Gut geklhlt besitzt die Schlagsahne beste Aufschlagfahigkeit
e Kennzeichnungsfrei auf Speisekarten

Zutaten: Sahne, Stabilisator Carrageen - Fiillgewicht: 1000g

KUCHEN-PROFI-SAHNE

ultrahocherhitzt — Sahneerzeugnis 15 % Fett oder 20 % Fett

Optimal fiir Saucen und Suppen: Feiner, flussiger Rahm fur
anspruchsvolle GroBverbraucher in Hotellerie, Gastronomie und
Catering.

KUGHEN-PROFI-SAHNE BB |/ N-PROFI-SAHNE
¢ Nicht geeignet fir Schlagsahne R etz saeereiane | e
e |deal zum Kochen und verfeinern >
e Kein Ausflocken oder Gerinnen bei langerem Kochen
e Hitze- und séurestabil
e Kennzeichnungsfrei auf Speisekarten

Zutaten: Sahne, modifizierte Starke, Emulgator E 471,
Stabilisatoren E 407 und E 466 - Fiillgewicht: 1000g

KAFFEESAHNE

ultrahocherhitzt — 10 % Fett

Fir groBen Kaffeegenuss: Feinste Kaffeesahne fiir anspruchsvolle
GroBverbraucher in Hotellerie, Gastronomie und Catering.

Fullgewicht Portionspackungen: 7,5g oder 10g M |\ FFEESAHNE
Flllgewicht Tetra Pak: 1000g vahochernitzt - 10% Fott

TEILENTRAHMTE KONDENSMILCH

wéarmebehandelt — 4 % Fett/17 % fettfreie Milchtrockenmasse

KONDENSMILCH

wéarmebehandelt — 7,5 % Fett/17,5 % fettfreie Milchtrockenmasse

A . H H ILENTRAHMTE
Kront goldenen Kaffeegenuss: Unsere Kondensmilch mit i, KONTE)EI{ISHWLCH S . ONDENSMILCH
hoher WeiBkraft und vollem Geschmack fir anspruchsvolle warmebshondalt -4% Fett armabehandlt -1.6% Fett

GroBverbraucher in Hotellerie, Gastronomie und Catering.

Fullgewicht teilentrahmte Kondensmilch: 1000g/939ml

Fullgewicht Kondensmilch: 1000g/941ml ‘




