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Frische Kräuter und Gewürze 
müssen ihr Aroma erst entfalten.
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KNORR Professional Würzpasten:  
Frischer Geschmack, sofort einsetzbar.

Mehr Produktinformationen
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Hier klicken für mehr Informationen www.ufs.com

Ohne deklarationspflichtige  
Allergene* und Zusatzstoffe* 

Kein Schälen, Schneiden und Vorbereiten 
von frischen Kräutern und Gewürzen

Auch ohne Erhitzen voller Geschmack

Kalt und warm jederzeit im  
Kochprozess einsetzbar

ENTFALTEN AUCH 
OHNE ERHITZEN 
IHREN VOLLEN 
GESCHMACK

https://www.unileverfoodsolutions.de/product/knorr-professional-curry-mild-paste-750-g-8722700481034.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/lebensmittelkennzeichnung.html


 

Zutaten:  
500 g Mayonnaise, 50 g KNORR Professional Würzpaste  
Paprika, Bagel, Krustenschinken, Salat zum Dekorieren

Die perfekten Aromen im Handumdrehen

Die Mayonnaise auf beide Bagelhälften streichen. 

Mehr Rezeptideen

KNORR Professional Würzpasten entfalten auch ohne Erhitzen den vollen Geschmack und sind sowohl kalt als auch warm 
sofort einsetzbar.

KEIN SCHÄLEN, SCHNEIDEN 
UND VORBEREITEN VON  
FRISCHEN KRÄUTERN UND  
GEWÜRZEN NOTWENDIG

Bagel belegen und servieren.

KNORR Professional Würzpaste in die Mayonnaise  
unterheben.

!

BAGEL MIT PAPRIKA MAYONNAISE

https://www.unileverfoodsolutions.de/rezeptuebersicht.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/


 

Die perfekten Aromen im Handumdrehen

Zutaten:  
120 g KNORR Velouté  
Weisse Sauce - Kaltquellend, 
1 l Wasser, 60 g KNORR  
Professional Würzpaste 
Curry

KNORR Velouté in kaltem 
Wasser verrühren und die 
KNORR Professional  
Würzpaste untermischen.
Die kalte Sauce lässt sich 
bis zu 72 Stunden bei 3° C  
lagern.

Mehr Rezeptideen

KNORR Professional Würzpasten entfalten auch ohne Erhitzen den vollen Geschmack und sind sowohl kalt als auch warm  
sofort einsetzbar.

Den Fisch in der Sauce garen und servieren.

KEIN SCHÄLEN, SCHNEIDEN UND VORBEREITEN VON 
FRISCHEN KRÄUTERN UND GEWÜRZEN NOTWENDIG !

LACHS IN CURRYSAUCE MIT TAGLIATELLE

https://www.unileverfoodsolutions.de/rezeptuebersicht.html
https://www.unileverfoodsolutions.de/


HIER  
KÖNNEN SIE DIE  KNORR PROFESSIONAL  WÜRZPASTEN 

BESTELLEN!

KNORR Professional Würzpasten

BESONDERE KENNZEICHEN:
Ohne deklarationspflichtige Allergene*, ohne deklarationspflichtige  
Zusatzstoffe*, keine gluten- und laktosehaltigen Zutaten lt. Rezeptur*, 
ohne MSG lt. Rezeptur*, ohne Farbstoffe, ohne Konservierungsstoffe, 
vegan

Produktspezifikationen

Ingwer
2 × 750 g 
Art.-Nr.: 66765

Knoblauch
2 × 750 g 
Art.-Nr.: 66761

Pfeffer Mix
2 × 750 g 
Art.-Nr.: 66687

Mediterrane Kräuter
2 × 750 g 
Art.-Nr.: 66753

Paprika
2 × 750 g 
Art.-Nr.: 66769

Chili
2 × 750 g 
Art.-Nr.: 53534

* Ohne deklarationspflichtige Allergene (o.d.A.): Die Rezeptur enthält keine deklarationspflichtigen Zutaten mit allergenem Potential gemäß der Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang II).
Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe (o.d.Z.): Ohne Deklarationspflicht von Zusatzstoffen auf der Speisekarte.
Keine glutenhaltigen und laktosehaltigen Zutaten laut Rezeptur: Die Rezeptur enthält keine glutenhaltigen und laktosehaltigen Zutaten gemäß Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang II).

 Ohne MSG laut Rezeptur: Ohne rezeptorischen Zusatz des geschmacksverstärkenden Zusatzstoffes Mononatriumglutamat (engl: MonoSodium Glutamate = MSG).

*

Curry
2 × 750 g 
Art.-Nr.: 66757

Mehr Produktinformationen
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